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Chers gourmets, cheres clientes, chers clients,
2023 se termane et ’année 2024 pointe déja le bout de son nez ...

Toujours autant de passion nous anime et cela depuis pres de 20 ans. Mon
équipe, mon épouse et moi-méme tenions a vous présenter tous nos voeeux
de bonheur, pour cette nouvelle année.

La Maison Evrard, c’est deux adresses...

Vous pouvez nous retrouver a la boutique historique au 374 rue Léon
Gambetta a Lille, mais aussi dans notre nouvelle boutique du Vieux Lille,
au 81 rue Esquermoise, ou nous sommes maintenant présents depuis
bientot 3 ans. En cette fin d’année, nous allons nous réunir au pied de cet
arbre de vie qu’est le sapin de Noél. Nous allons retrouver nos proches et
féter ensemble la renaissance en célébrant Noél et la nouvelle année
autour d’une bonne table.

Pour les fetes, un bon repas simpose !!!

Malgré les moments compliqués que nous traversons, La Maison Evrard
a fait le choix de maintenir un niveau d’exigence ¢levé, en privilégiant la

= —qualité et la provenance.

Un point trés important, est le respect des humains qui se trouvent
derriere chaque produit que nous commercialisons : les volailles festives
coiffées de chez Damien de la Maison Garbay a Saint Médard, les volailles
de chez Arnaud Tauzin dans les Landes, avec sa volaille jaune ¢levée a
plus de 100 jours; la volaille de Bresse de chez Joseph Sachetat dans leurs
¢crins de tissu ou alors notre foie gras maison, en provenance direct de
Chalosse ainsi que nos charcuteries seches d’éleveurs avec les jambons de
chez Christian Montauzer ou encore Gaétan Duculty héritier d’une
famille de charcutiers salaisonniers depuis 1816. Vous l'aurez compris,
chez Evrard, la ligne de conduite reste la méme... Ne pas déroger de la
qualité en privilégiant le produit né, ¢élevé et abattu en France.

En vous remerciant pour votre fidélité, nos équipes et nous-méme, vous
réitérons tous nos voeux pour cette nouvelle année 2024 et vous attendons
chez nous afin de vous conseiller et de vous proposer le meilleur pour vos
repas de fin d’année.

=

A tres bientot, amicalement,

—
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PSS, vy - Pour commencer en beauté !

BRI s ProbuITs Froms

* LE COFFRET PAIN SURPRISE MIXTE

Jambon blanc et moutarde / rosette et beurre / mimolette et
beurre / fromage fines herbes.

............................................ le coffret de 32 picces 41-90€
............................................ le coffret de 48 pieces 59-00€

* LE COFFRET PAIN SURPRISE THON

............................................ le coffret de 32 pieces 34-40€
............................................ e coffret de 48 pigces 49-75€

# LE COFFRET PAIN SURPRISE SAUMON FUME

............................................ le coffret de 32 pieces 52-50€
............................................ le coffret de 48 pisces 7 3-90€

* LE PLATEAU 24 TOASTS ASSORTIS

Rouleau de poisson, mimolette, saucisson sec, concombre et oeuf
decaille ............................ le plateau de 24 pieces 33-10€

* MINI BRIOCHES ESCARGOTS
..................................................... la demi douzaine 9-70€

# ASSORTIMENT DE 24 PETITS FOURS
APERITIFS A CHAUFFER ... le coffret 29-75¢€

Welsh, Quiche lorraine, Pizza, Feuilleté saucisse, Quiche Maroilles,
Croque saumon.

p.03

#* LE COFFRET
DE 12 VERRINES

Tartare de SaintJacques sur mousse de betteraves / N ﬂ e
Perles marines au saumon fumé et croquant de pommes f ¢ “"’ ﬂ
/ Tarama de Mr Barthouil, concombres, gambas Y € Ihh

.................................................. le coffret 30-30€ i B ﬁ_ *’

*LE PLATEAU #

, “L’AMATEUR ¢

Pour les inities !
Fleur de Wagyu, Fleur Normande et Amateur
le plateau pour 5 & 6 personnes

50.-15€

* LE PLATEAU “PRESTIGE
FOIE GRAS & SAUMON

e plateau de 24 pieces 37-20€

LE PLATEAU FESTIF

Carré de langue lucullus, gelée de
granny smith / Carré bleu de gex,
mimoletfte et poire / Mini savarin aneth,
cifron et saumon fumé / Crr::rqucmf
confiture oignons et magret fumé

--------------

le plateau de 24 pieces

31.20¢ .
' .
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a piece 83.00¢€
a piece 137.00€
a piece 27 3-00€
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PAS & CHAMPAGN

> Notre sélection de produits de fetes =%

“! -_ .".?_'* _: e :
e "
Aind
o .
»
.
# LANGUE LUCULLUS #% FOIE GRAS D'OIE NATURE #% FOIE GRAS DE CANARD DE
___________________ le kilo 89-90€ TR CHALOSSE NATURE
(IGP landes) .....oovvveeennn.. e kilo 192-90€
+
FOIE GRAS DE CANARD et
DE CHALOSSE TRUFFE A 10% T
Tuber Mélanosporum (IGP Landes) s 4
Champagne e kilo 282-90€ P
selection B
"FRANCOIS
. EVRARD®
o la bouteille de 75 ¢l
b i 27.90¢€
* 5 bouteilles achetées de «
Champagne Frangcois Evrard CONFIT CONFITURE
— la 6eme OFFERTE ! — DE FIGUES AU MIEL D'OIGNONS ROUGES
le kilo 43-20€ e kilo 33.90¢€
».05 ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION | |



# RIS DE VEAU POELES

Champignons frais et créme aux morilles.

.......................................... la part 18-25€
* DEMI LANGOUSTE THERMIDOR
.......................................... la part 31-70€ _
% CASSOLETTE DE LOUP DE MER "
ET SAUMON créme de cresson ' '; t':n-
.......................................... a part 10:55€ & ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE ‘o o
| 506
# CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES AUX POMMES ROTIES . lo part 14 v B2
AUX PLEUROTES et légumes colorés. * TARTE FINE AUX CEPES *-
.......................................... la part 15-35¢€ et aux escargofs....................... la part 1 1-90€ - H’E'l;.;._
]
* FOIE GRAS DE CANARD MAISON m‘ .?"-
Petite gelée claire, confiture d'oignons rouges. '. | *%
......................................................... la part 22-30€ ";_ ‘. 8
* DEMI LANGOUSTE A LA PARISIENNE ¢
.......................................................... la part 31-70€ _ L
. # MEDAILLON DE SAUMON ' RS
- et sa pelite tomate au crabe .................. la part 10-40€ | ' ‘ | o
x h | '
i #* CASSOLETTE DE SAUMON GRAVLAX
u ;_ ' s Parfumé a la bettrave rouge ..., la part 9-75€
o ) ) * #*
473 & ASSIETTE DEFEILOCHE DE RAIE AUX BOUCHEE AUX RIS DE VEAU VOL AU VENT A LA VOLAILLE
s " AGRUMES | e ————— apart Q15€ la part 4-90€
I S L a part 11
L #* I *
=% & ENTREMET DE FILET DE CAILLE AU COQUILLE SAINT JACQUES FICELLE PICARDE
e W TeaEm NBAG T OFE TOATITE TNE GRTOAINT  coeemmmmesssssnimsss g et DI s e G o part 3-60€
% FOIE GRAS ET SES FRUITS DE SAISON
S R — la part 8-10€ * ESCARGOTS DE BOURGOGNE #* COQUILLE DE SAUMON
o ;:-‘ L s la demi douzaine 6-99€ la part 6-90€
K * TOURTE DE CANARD AUX MORILLES FACON LORRAINE . la part 9-15¢
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AFINDE HENDHE VOS FETES ENCORE PLUS LUMINEUSES, NOUS AVONS FAIT LE CHOIX DE LA VAISSELLE EN PORCELAINE POUR LES ENTREES,
¢ EN FONCTION DE CERTAINS PLATS, UNE CONSIGNE PEUT VOUS ETRE DEMANDEE.
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TDEGUSTATIONS CHAUDES

¢——= Plats & accompagnements festifs o

* SAUCE AUX CEPES ...
* SAUCE AUX MORILLES ..

* SAUCE FRUITS ROUGES

lllllllllll

-----------
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CARE
_++°."«,. * CHAPON FERMIER
: i Sauce créme Aux Cepes ........ ... la part 14-85€
: ‘_‘f'- * MEDAILLON DE PINTADE FINIE AU
s"g_,;.f g LAIT DE CHALOSSE DE CHEZ TAUZIN
”"' Sauce morilles au vin jaune ................... la part 17:95€
i * CCEUR DE FAUX FILET DE BCEUF ROSSINI
RS a part 17-95€
TR —
'-‘..., o® * NOTRE CELEBRE VEAU PORTEFEUILLE
A o part 14:95¢€
w ¢ - "%  FILET DE LOTTE
: ';&“:,"_ - Sauce champPenoise ........ovvveririiiniieeenn, la part 16-63€
:t PR N
o i n‘ * TOUNEDOS DE FILET DE BICHE
?"'.t ; Sauce fruits rouges ...........ooociiieiiiiiin. la part 16-15€

le kilo 32-63¢€
le kilo 38-20€

le kilo 34-05€

POMMES DAUPHINES. . es 6 3-75€

MOUSSE PARMENTIERE A LA TRUFFE
ET AU FOIE GRAS (mélanosporum 1%)

.................................................... la part 7-35€
POMME DE TERRE CHAUMIERE
...................................................... la part 2.55€
GRATIN DE LEGUMES OUBLIES

...................................................... la part 3-20€
POIRE AU VIN la part 3-30€

POELEE DE ROSEE DE PARIS,
OIGNONS GLACES A BRUN ET LARD
D'ANTAN CONFIT DE LA REGION

..................................................... la part 4-15€

FLAN DE BUTTERNUT AUX EPICES . -
ET CRUMBLE DE NOISETTE . la part 3-70€

& @
+ . ®
: e O ®




3, .l
e %ai " 20 % BOUDIN BLANC TRUFFE A 10% ... e kilo 145.30€
. :"'n § - 0 e (Tuber Mélanosporum)
n._-..-'f_._? 2 % ‘:__" .

.7e%* %7 % BOUDIN BLANC NATURE ... le kilo 3270¢
AR 0
. eT e % BOUDIN BLANC MORILLES ET FOIE GRAS
. 2 e kilo 57-35€
'- i' . % VERITABLE COCHON DE LAIT A LA PISTACHE
2 URIEIT T re——————rea e kilo 61-10€

PATE EN CROUTE DE POULARDE DE
BRESSE DE JOSEPH SACHETAT AUX
MORILLES oo le kilo 77-85€

BALLOTINE DE CANARD A LA ROYALE AUX
BEGUIES ioonivimamcnsassman s le kilo 61-90¢€

PATE EN CROUTE DE FAISAN AUX GIROLLES
............................................................... e kilo 59-90€
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SAUMON FARCI
............... le kilo 49-95€

PRESSE DE HOMARD ET DE TOURTEAU
. AUX FINES HERBES.............. e kilo 95.85€

ET POIVRE VERT ... e kilo 55-25€

SAUMON FUME MAISON
........................ le kilo 89-920€

HURE DE SAUMON AU CITRON - .+
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. de volailles - B k-

CAILLE DE CHALLANS lobel Rouge %0+
CUISSE DE CHAPON FERMIER ~ -%""
SUPREME DE CHAPON FERMIER  © .+ . *
PIGEONNEAU GASTRONOMIQUE -+* -

CUISSE DE CANARD FERMIER -~ ©,. =~

CUISSE DE CANARD FERMIER R |
CONEFITE label Rouge des Landes. o | S gol,

MAGRET DE CANARD FERMIER e
* AIGUILLETTES DE CANARD FERMIER ey

# TOURNEDOS DE MAGRET DE &
CANARD Avec ou sans foie gras. e ::

* % % % % %

v

NOS VOLATEBES FERMIERES

-de la Maison Garbay " .
# CANETTE DE CHALLANS B T K iy

#* (CHAPON FERMIER Traditionnel du Gers. ¢S g Ta |
* CANARD GRAS oE e i@

* MINI CHAPON FERMIER
Traditionnel du Gers.

* POULARDE FERMIERE du Gers.
* DINDE FERMIERE du Gers.
# PINTADE CHAPONNEE du Gers. # DEMI CHAPON FARCI

. et farcies -

feis Cepes et bolets (pour 6 pers.)
) S8
e, * PINTADE FARCIE
I Cépes et bolets [pour 4 pers.)
LI 7 ) )
> g, 1% d‘ﬁ L‘m"jﬁ,de CRez # CUISSE DE PINTADE DESOSSEE

. b P *ERE TR F R PRes FARCIE Cepes et bolets (portion)

¥" 7T % PINTADE FERMIERE

ﬂﬁ aﬂ LT3 & |
s ’,.:_'1‘, " % POULET COU NU FERMIER
'y S T T

whe Sonids, R POULETTE COU NU FERMIER
e ”;ﬂ;_'“ S .. % 'PINTADE finie au lait de Chalosse.
" 9" e T 2 K ~ " A
RO N . E .. -
e T i WP p.10
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# VOLAILLES FERMIERES #*

DE BRESS

CHAPON DE BRESSE ROULE ey e
* et
POULET DE BRESSE TRADITIONNEL e
= -*'-":J‘.é;
POULET DE BRESSE ROULE : ';-"-
* #
PINTADE BRESSANE 8
&
POULARDE DE BRESSE ROULEE T
- : W e
POULARDE DE BRESSE PLIEE ST gy
e SN i
@l A e
DINDE DE BRESSE PLIEE T 4
g ;e "8, '
DINDE DE BRESSE ROULEE ., :-*P",
) ' X o ; .5 ‘r:- ‘;. |
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REGIONAL

FILET DE BCEUF

CCEUR DE RUMSTEAK
CCEUR DE FAUX FILET
COTE A L'OS

* * % %

LIMOUSIN

#* FILET MIGNON

* COTE DE VEAU AVEC OU SANS OS
* QUASI DE VEAU

# ROTI ORLOFF

L‘AGNEAU Dl

QUERCY

* label rouge -

GIGOT AVEC OU SANS OS #
CARRE D'AGNEAU A LA FRANCAISE *
COTE AU FILET DESOSSEE #*
ROTI DE FILET DAGNEAU MAITRE D'HOTEL *
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GIGUE DE CHEVREUIL

avec ou sans Os
*

CUISSOT DE SANGLIER

avec ou sans os
.

SAUTE DE SANGLIER
. {

SAUTE DE BICHE
. ¢

FILET DE BICHE

PERDREAUX
*

FAISANS

HE

& '

COFFRETS &
CRARTES CADERAUX

~o sSur demande ——
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S>> MAISON e

EVRARD

« YIANDES DE COLLECTION -

*

COMMANDEZ EN BOUTIQUE OU PAR TELEPHONE
OU DIRECTEMENT SUR NOTRE SITE

. MAISONEVRARD.COM
. # NOS BOUTIQUES A LILLE #
.
MAISON EVRARD . 374, rue Léon Gambetta, Lille

Nos horaires annuels
Ouvert du mardi au jeudi de 9h a 19h sans interruption
Le vendredi et samedi 9h a 19h30h sans interruption
Le dimanche Sh a 13h

TEL: 03 28 38 07 00

#* OUVERTURES EXCEPTIONNELLES #*

Lundi 18 décembre de 10h a 18h
Dimanche 24 et 31 décembre de 8h30 a 17h30
sans interruption
Fermé le mardi 2 janvier 2024

-

MAISON EVRARD . 81, rue Esquermoise, Lille

Nos horaires annuels
Ouvert du mardi au vendredi de 9h30 a 19h30 sans interruption
Le samedi 9h a 19h30 sans interruption

TEL:03 28 38 19 89

#* OUVERTURES EXCEPTIONNELLES #*

Dimanche 17 decembre de 10h a 18h
Lundi 18 décembre de 10h a 18h
Dimanche 24 et 31 décembre de 8h30 a 18h
sans interruption
Fermé le mardi 2 janvier 2024
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